JUDETUL IALOMITA
PRIMARIA COMUNA ADANCATA
CIF 4327480
CAIET DE SARCINI

PRIVIND ACHIZITIA DE SERVICII DE CATERING PENTRU BENEFICIARII
SCOLII GIMNAZIALE COMUNA ADANCATA
CARE ARE IN COMPONENTA SCOALA DIN COMUNA
SUPORT ALIMENTAR PENTRU ELEVI

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev. 2

1. TEMEI LEGAL
Organizarea s1 desfasurarea procedurii de achizitie se desfasoara conform
prevederilor cuprinse in:
- Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice;
- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica /acordului
cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile publice.
- O.U.G. 105/2022 privind aprobarea continuarii Programului-pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolaru si elevii din 350 de umitati de
invatamant preuniversitar de stat

- 0O.U.G. 124/2022 pentru modificarea Ordonantei de urgenta a Guvernului nr.
105/2022 privind aprobarea continuarii Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitati de invatamant preuniversitar
de stat, precum si pentru modificarea art. 97 din Legea nr. 196/2016 privind venitul
minim de mcluzune

- HG nr. 1152/2022 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
Ordonante1 de urgenta a Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea continuarii
Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din
300 de unitati de invatamant preuniversitar de stat
2. INFORMATII GENERALE

Prezentul caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si
constituie ansamblul cerinelor pe baza carora ofertantul participant la procedura isi
va elabora propunerea in vederea atribuirii contractului de achizitie publica de
servicil de catering — pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a hranei pentru elevi
1s1 desfasoara activitatea Scoala Gimnazialda Adancata, comuna Adancata, jud.
Talomita.

3. DATE PRIVIND AUTORITATEA CONTRACTANTA
Denumirea autoritatin contractante: PRIMARIA COMUNA ADANCATA, CIF 4327480, cu
sedml in comuna ADANCATA, strada Principala, nr. 41, Judetul Ialomita.

- BENEFICIAR SCOALA GENERALA ADANCATA, cu sediul in Comuna ADANCATA,
StradaSCOLII , Numar58,Judetul Ialomita.

Persoanele de decizie privind achizitia publica, din cadrul autoritatii/entitatii
contractante:

IONEL - VALENTIN BARBUPrimar, MARIA-GABRIELA CRISTEAViceprimar DOREL
PARASCHIVContabil, TUDORITA - DANIELA RINCEANUConsilier local

LAURENTIU SISI[LAConsﬂler local, ELENA-CORNELIA BARBUInspector Taxe si
Impozite, TUSTIN MIHAIConsilier local, VASILE SALCIANUConsilier local, ION

XTOATOT T 21 P AN T YNNI e ANDTTTT A NDADQMITITIT A
vVulLu L,Ullblllt?l lULd.l, UOLURNATE LJLIN LbﬂbUllbllltﬁl lULd.l, NELuUlA - FAROLOIVA

MIHALACHEConsilier local, CONSTANTIN-DORU STEFANInspector Cadastru, VASILE
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PARASCHIVConsilier local, FLOAREA BANInspector Registtu Agricol, DORIAN
MARINConsilier local, Alexe Dumitru — expert achizitii publice.

4. OBIECTUL CONTRACTULUI
Obiectul contractului de achizitie publica il constituie: Prestarea serviciilor de catering, respectiv
pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a pachetului alimentar pentru prescolarii si elevit SCOLII
GIMNAZIALE, COMUNA ADANCATA, JUDETUL IALOMITA,

Prestatorul se obligd sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea pachetului alimentar
pentru prescolaru si elevii care frecventeaza cursurile, in perioada desfasurarii activitatii didactice
anul scolar 2022/2023 estimate pentru anul scolar2022-2023.in cantitatile si continutul caloric stabilit
prin Normele metodologice aprobate HG 1.152 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor Ordonante1 de urgenta a Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea contfinuarii
Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitati de
invataman preuniversitar de stat .

Achizitia de servicii de catering pentru scoli se include in categoria contractelor de achizitie
publica care au ca obiect servicii sociale si alte servicii specifice, prevazute in anexa nr.2 a Legii 98/2016
privind achizitiile publice si va contribui la livrarea de hrana pentru copii in cadrul scolilor mai sus
mentionate.

Dreptul de a primi zilnic prin proiect, pe perioada furnizarii serviciilor educationale (conform
structurii anului scolar) a a suportului alimentar il au numai prescolarii/elevii prezenti la activitatile
didactice.

Prestatorul/frunizorul se obliga sa presteze serviciile i cantitatile si continutul caloric stabilit
prin Anexa 2 -Specificatii tehnice din Normele metodologice de aplicare a prevederilor OUG nt.
105/2022.

5. SPECIFICATII TEHNICE
SERVICII DE CATERING - PACHET ALIMENTAR:
Suportul alimentar va consta intr-un pachet alimentar compus din produse care sa
respecte sugestiile Insitututlui National de Sanatate Publica, care sunt exemplificate in anexa
3 de la Normele metodologice de aplicare a prevederilor OUG nr. 105/2022 redate mai jos:
- produse de panificatie din faina integrala (paine feliata sau batoane/chifle) 80 g - maximum
50% din greutatea totala a pachetului,
- produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea
totala a pachetului
- legume (rosii, castravetl, salata sau alte produse similare) 40 g - maximum 25% din greutatea
totala a pachetului.
- La acestea se va adauga un fruct intreg.
Pentru prepararea sandviciului de pot folosi urmatoarele mgredient: unt, suncaporc/pui,
cascaval, piept de pui la gratar sau pulpa de pui, snitel de pui; legume crude: rosii castraveti, ardei salata,
g0gosarv, varza.

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, daca hrana nu este servita intr-un interval
de 60 de minute de la livrare, unitatile de invatamant trebuie sa pastreze si sa depoziteze pachetele in
conditii igienico-sanitare si1de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Ofertanti trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a) materie prima;
b) prepararea hranei
¢) Distributia

6. Norme minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea pachetului
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pentru prescolari si elevi:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din mcinta unitatilor de
mmvatamant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si
elevilor; de asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala din care se prepara
aceste mancaruri nu trebuie sa contina aditivi sau alte substante acceptate peste limitele
stabilite de legislatia m vigoare.

2. Se recomanda mmbogatirea ratiei m vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
adaugare de legume-frunze .

3. Mancarea livrata trebuie preparata si pastrata in conditii sanitar—veterinare si pentru siguranta
alimentelor, precum s1 n conditii igienico sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatie1
in vigoare.

4. Unitatile de invatamant in care se desfasoara programul-pilot au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatie1 in vigoare.

5. Furnizorul va asigura transportul izolat termic al hranei, in termoboxuri ce asigura transportul
produselor m siguranta si cu respectarea conditiilor igienico-sanitare prevazute in legislatia de
specialitate.

6. Portiile vor fi pregatite si preparate de catre ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit prin
normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare, cu modificarile s1 completarile ulterioare.

7. Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare, se va adapta meniul zilnic in functie de starea de
sanatate a acestora si de recomandarile medicilor.

8. Mesele se vor servi Ia orele fixate de beneficiar si anume: 10:00 pentru clasele cu program de
dimineata si 14.00 pentru clasele cu program de dupa amiaza.

9. Programul este anuntat in scris, o singura data, la inceputul activitatii si ori de cate ori va suferi
modificari, in termen de 48 de ore de Ia momentul modificarii acestuia de catre beneficiar.

7. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.2.073/2005 al
Comisiel din 15 noiembrie 2005 privind criteriille microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzetur1 trebuie sa respecte prevederile Regulamentului UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consilului din 17 decembrie 2013 de mstituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr.1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -
Branzeturi cu pasta oparita - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte
probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate
pentru fiecare elev.



8. Pregatirea si prepararea hranei:
Pregatirea si prepararea hranei se realizeaza de catre ofertant cu respectarea legislatiei in vigoare

pentru acest tip de servicii.

Prepararea hranei se va face in conformitate cu necesitatile calorice ale beneficiarilor. Ofertantul
poate propune—numai printr-un inscris—tipurile de meniuri, dar nu le poate

folos1 pana nu are aprobarea scrisa din partea conducerii beneficiarului. Meniurile vor fi afisate m
cadrul unitatii de mvatamant saptamnal.

Personalul desemnat de catre institutia contractanta si personalul responsabil cu servirea hranei
beneficiarilor autoritatii contractante vor avea obligatia si dreptul de a urmari si verifica distribuirea

hranei pe tot parcursul desfasuraru acestor activitati, cu prezenta reprezentantului firmei furnizoare.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce Ia consecinte grave pentru starea de
sanatate a beneficiarilor, personalul desemnat de catre autoritatea contractanta si personalul
responsabil cu servirea hranei beneficiarilor autoritatil contractante vor avea dreptul sd opreasca
distribuirea hranei, iar ofertantul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu
altele/alta corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta.

Nota de comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se
va transmite ofertantului zilnic, pana la ora 09.00 si va fi valabila pentru masa din ziva respectiva.

Nota de comanda se va transmite prin email si telefonic de administratorul / directorului
beneficiarului sau de persoana care-I inlocuieste.

Nota de comanda va contine numadrul de portii ce se vor servi beneficiarilor autoritati

conftractante.
In functie de necesitati, modalitatea de comanda se poate stabili, de comun acord, si in alt mod.

9. Livrarea hranei:
Livrarea hranei, respectiv a portiilor se va efectua de catre ofertant la sediul beneficiarului
de 2 (doua) ori pe zi, intre orele 10:00 -14:00.
Obligatoriu, Ia efectuarea livrarilor, ofertantul va prezenta urmatoarele documente: aviz de insotire
a marfii, declaratie de conformitate semnate de reprezentantii beneficiarului si a1 ofertantului

Programul de servirea mesei va fi anuntat in scris ofertantului la inceputul derularn contractului de

SEervicil.
10. Transportul hranei la sediul autoritati contractante:

Mijloacele de transport s1 termoboxurile cu inchidere ermetica, folosite la transportul
alimentelor trebuie avizate de catre autoritatile competente, mentinute curate si in bune
conditii pentru a proteja alimentele de contaminare si trebuie facuta dovada existentei
spatiului destinat dezinfectie1 acestora.

Mijloacele de transport si termoboxurile cu inchidere ermetica folosite, vor fi supuse
dezinfectie1 conform normelor epidemiologice in vigoare.

Transportul s1 distribuirea hranei preparate se va face in recipente de unica folosinta,
inchise ermetic, care sa pastreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de
mancare.

Portiile de mancare vor fi transportate in termoboxuri profesionale, cu inchidere
ermetica pentru un transport al alimentelor in conditii de siguranta, care sa mentina calitatile
nutritive ale fiecarui produs.

Alimentele din mijloacele de transport si/sau recipiente/termoboxurile trebuie
amplasate astfel incat sa fie protejate impotriva contaminarii.

Mijloacele de transport sisau recipientele/termoboxurile folosite la transportul
alimentelor trebuie sa fie capabile sa mentina alimentele Ia o temperatura adecvata si, unde
este cazu sa poata permite ca aceste temperaturi sa fie monitorizate.



11. Spatiile de servire a mesei si vesela:
Spatiile de servire a mesel in care se va servi mancarea beneficiarilor vor fi asigurat de catre
beneficiar.
Pachetele alimentare vor fi ambalate individual si vor fi insotite de declaratii de conformitate.
In vederea rezolvaru problemelor curente si evitarii unor disfunctionalitati, ofertantul va numi o
persoana cu responsabilitati operative, care va prelua zilnic eventualele solicitari si observatii din
partea beneficiarului, ficute de persoanele desemnate de conducerea autoritatii contractante.

12. Consideratii privind realizarea propunerii tehnice:

Ofertantul trebuie sa constituie stocuri de sigurantd constand in alimente si materiale de
resortul hraniri la locul, timpul, calitatea si in conditiile stabilite de autoritatea contractanta. pentru
a preintampina intreruperea procesului de preparare al hranei.

Produsele aprovizionate vor fi insotite de documentele legale prevazute de legislatia in
vigoare (facturi fiscale, avize de insotirea marfii, avize, certificate sanitar-veterinare. declaratu de
conformitate, certificate de calitate, etc.) care vor fi prezentate beneficiarului, ori de cate ori aceasta
le solicita, in copie xerox si original.

Produsele aprovizionate vor fi ambalate, potrivit legislatie1 sanitar-veterinare in vigoare.

Ofertantul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile saptamanale, alte
produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale, cu aprobarea prealabila a beneficiarului, Ia
echivalentul valoric s1 nutritional al celor inlocuite.

Ofertantul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in
vigoare pentru dep021tareafpastrarea in camere frigorifice si de congelare, a produselor agro-
alimentare cat si pentru prepararea, depozitarea si transportul hranei.

Activitatea de hrnire va fi realizata pe baza" Meniului" saptamanal, intocmit de catre ofertant
pe baza normelor de hrana, aprobat de responsabilul de proiect din partea beneficiarului.

La intocmirea “Meniului" saptamanal trebuie sa se tina cont de urmatorii factort:

Realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide, etc.);

Sortimentul alimentelor prevazute in norma de hrana;

- Anotimpul in care se aplica meniurile;

- Realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros placut, agreate de beneficiari in calitate
de consumatori;

- Mancarea sa fie consistenta si sa dea senzatia de satietate;

- Sa fie variata, atat prin felul produselor/preparatelor, cat si prin tehnologia culinara;
- Asigurarea menmrilor traditionale cu ocazia sarbatorilor legale si religioase.

Ofertantul va fi obligat sa afiseze "Meniul" in sala de mese a autoritatii contractante.

Ofertantul trebuie sa intocmeasca cantitativ—valoric documentele legale (note de distributie,bonuri
de predare-transfer, restituire, bonuri de repartitie-distributie, propunere meniu. meniu) pentru
distribuirea produselor agroalimentare si a altor bunuri ce intra in consum.
Ofertantul trebuie sa permita exercitare controlului efectuat de catre persoanele abilitate sa-1 execute
-responsabilul de proiect din parte beneficiarului.
Receptia hranei se va realiza zilnic de catre beneficiar prin persoanele desemnate. In cazul
constatarn unor deficiente in prestarea serviciilor de catering, acestea se comunica imediat in scris,
prestatorului.

Ofertantul are obligatia de a remedia deficientele constatate de catre beneficiar in termen de 2
zile, 1ar inlocuirea alimentelor necorespunzatoare se va face in termen de 1 ora. Zilnic, ofertantul
va pune gratuit la dispozitia beneficiarului 1 (una) proba alimentara recoltata din fiecare fel de mancare
ce se va servi beneficiarilor autoritati contractante (mancare gatita sau hrana rece). Proba alimentara
va fi pastrata de catre beneficiar in frigider timp de 48 de ore, conform normelor sanitare impuse de
legislatia sanitara in vigoare.



De asemenea, hrana va fi verificata obligatoriu de catre personalul responsabil cu servirea hranei
beneficiarilor.

13. CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA:

Fiecare persoana/salariat care lucreaza in zona de manipularea alimentelor va mentine igiena

personala s1 va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

Personalul care lucreaza Ia prepararea hranei trebuie sa aiba analizele medicale la z1 si sa
respecte regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare. Controlul medical la
angajare si periodic al personalului care participa in mod direct Ia primirea, depozitarea,
prelucrarea alimentelor s1 distribuirea hranei preparate, se va efectua in conformitate cu Normele
de Protectia Muncii pentru Unitatile de Alimentatie Publica si indicatiilor medicului de medicina
muncii, putand fi verificat de beneficiar.

14. Cerinte specifice privind alimentele:

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate impotriva oricaror contaminari probabile ce va fac ealimentele improprii consumului
uman, periclitarii sanatatii sau contaminarii in aga mod incat nu se vor putea consuma in acea stare.
In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze riscul
contaminarii. Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sa poata fi
controlate si evitate.

Produsele intermediare si1 produsele finite, posibile de a fi medm de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu
prezinte risc pentru sanatate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in
afara temperaturu potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitatilor de

preparare, transport, depozitare, prezentare si servire. Este interzisa pastrarea alimentelor de la o
masa la alta.

15. Criteriu de atribuire:
,pretul cel mai scazut”.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa cuprinda:

Tariful (pretul) unitar pentru 1 (un) meniu complet format din: pachet alimentar s1
desert.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta safurnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret, precum s1 la alte conditi financiare s1 comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, inconcordanta cu propunerea tehnica.

Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
a) materie prima;
b) prepararea hranei
c) distributie
Nota 1: Materia prima din costul total a suportului alimentar (pachet alimentar), per
portie, trebuie sa reprezinte cel putin de 40% din costul total a suportului alimentar (pachet
alimentar).

Nota 2: Ofertele prin care se propune mai pufin de 40% din costul total a suportului
alimentar pentru achizitia materiei prime va fi respinsa ca neconforma.

16. Siguranta si perisabilitate microbiologica
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatil scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:
- 24 de ore de la momentul ambalari pentru sandvicuri.



Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditi de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre
beneficiar - unitatea de mvatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale i vigoare.

17. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte mscrise prin etichetare elementele
obligatorn prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 25 octombrie 2011 privind mformarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 s1 (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si
ale Consilmlui side abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directive1 90/496/CEE a Consiliului,
a Directive1 1999/10/CE a Comisiei, a Directivel 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului,
a Directivelor 2002/67/CE s12008/5/CE ale Comisieisi a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte mscrise prin etichetare urmatoarele

elemente obligatori:
a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cascaval si salata;
b) lista ingredientelor;
c) substante care provoaca alergi sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de imgrediente: sunca x%; cascaval y%;
e) cantitatea neta;
f) data-limita de consum, sub forma: ,,expira la data de®, cu inscrierea necodificata a zilei,
lunii s1 anului;
g) conditi de depozitare - se mentioneaza inclusiv mtervalele de temperatura pentru mentinerea
parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;
h) declaratie nutritionala/100G

Etichetarea nutritionala trebuie sa contina urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi
grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare.

Declaratia nutritionala se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu
numele alimate, 1ar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format
liniar;
1) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, luna,
an, nu este necesara mscrierea lotului;
j) elemente de avertizare, astfel: ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;
k) denumirea/numele s1 adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.
In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,jprodus alimentar preambalat™
trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:
a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau
intolerante, o mentmne privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT
GRATUIT",;
b) pentru cele preparate i regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului afisata la loc
vizibil va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaca alergii
sau intolerante.

18. Modul de prezentare al propunerii tehnice
Propunerea tehnica se va prezenta astfel inact sa se asigure posibilitatea verificarii de catre comisia
de evaluare a corespondentei propunreii tehnice cu cerintele tehnice si calitative prevazute m caietul de
sarcini. Ofertele care nu indeplinesc toate solcitarile caitului de sarcini
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vor fi considerate neconfome

In situatia in care se constatat ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corsepund
cerintelor din caietul de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma.

Propunerea tehnica contine si conditiile contractuale raportate la modelul de contract propus de
autoritatea contractanta.

19. Modul de prezentare al ofertei financiare
Criteriul de atribuire ,,pretul cel mai scazut”.
Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa cuprinda:
Tariful (pretul) unitar pentru 1 (un) meniu complet format din: pachet alimentar si desert

Pretul total ofertat va fi exprimart in le1, fara TVA, va cuprinde toate costruile aferente prestarii
serviciilor, inclusive livrarea si descarcarea la sediul beneficiarului-

Oferta are caracter ferm si obligatoriu din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de
valabilitate a oferte1. Nu se accepta oferte alternative

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate nformatiile
solicitate cu privier la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, i concordanta cu propunerea tehnica.

In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul

unitar. Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de
derulare a contractului

- DURATA CONTRACTULUI

Contractul intra in vigoare de la data semnarii lui de catre ambele parti contractante si pana la
terminarea anului scolar 2022-2023.

Durata contractului se poate prelungi cu acordul scris al ambelor parti, prin act aditional la
prezentul contract.

20. Informatii cu privire la valoarea estimata

Limita valorica zilnica pentru PACHET ALIMENTAR in regim de catering pentru un
elev, este de 13.76 lei la care se adauga TVA (9%).

Acesta cuprinde pretul produselor, cheltuielile privind depozitarea. transportul si
distrubutia acestora la beneficiarul final.

Produsele ofertate trebuie sa indeplineasca conditiile prevazute de legislatia in vigoare
privind productia, circulatia s1 comercializarea alimentelor.

In vederea atribuirii contractului de achizitie publica de servicii de catering conducerea scoli1 a
comunicat un numar de 221 copii (x) 13.76 Lei/ portie la care se adauga TVA 1.24 lei, valoare totala
pret unitar cu TVA 15.00 lei, pentru perioada .......... Octombrie 2022 — 16 Iunie 2023.

Valoare estimata este de 410.529,60 lei la care se adauga TVA (9%) 36.947,66 lei, valoare
totala cu TVA de 447.477,26 lei.

Situatie efectiv/total canitati = Scoala Gimnaziala Comuna Adancata
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pachet 11’1’ Oct-22 | 1 221 13.76 3.040,96 213,69 3.314,65




pachet i . .860, 7417, .607,
I f2 12\Tzov 21 4641 13.76 63.860,16 5.747 41 69.607,574
pachet fz ?;C_ 14 3094 13.76 42.573,44 3383161 46.405,05
Total
2022 36 7.956 13.76 109.474,56 9.852.,71 119.327,27
pachet an- i i : : , .034,
v I %2 Jan-23 | 16 3536 13.76 48.655,36 437898 53.034,34
<
Iz pachet %2 Feb-23 | 15 3315 13.76 45.614,40 4.105,30 49.719,70
(8 d]
achet i i i : : : . :
% pacl ;132 ggar 23 5083 13.76 69.942,08 6.294.79 76.236,87
< -
E pachet fz é?l i 12 2652 13.76 36.491,52 328424 39.775,76
O Z,
;_E pachet %2 ggay 27 4862 13.76 66.901,12 6.021,10 72.922.22
Z
~ pachet fz Jun-23 | 11 2431 13.76 33.450,56 3.010,55 36.461,11
m
% | Total
< 135 | 21.879 13.76 301.055,04 27.094,95 328.149,99
& 2023
Total
2022 - 171 | 29.835 13.76 410.529,60 36.947,66 447.4717,26
2023

Notificari privind modificarea numarului de prescolari/elevi prezenti la cursuri

In cazul in care, conform legislatiei in vigoare, programul scolar se modifica, iar numarul de
prescolari/elevi prezenti fizic la cursuri scade, autoritatea contractanta, prin persoanele responsabile,
coordonatorul local de program si/saudirectorul scolii, are obligatia de a notifica prestatorul/furnizorul
cu mmimum 24 de ore inainte, pentru diminuarea numarului de portii sau anuntarea suspendarii
obligatie1 de a livra portn pe zma/perioada respective, fara modificarea tarifului (pretului) unitar pentru
prestarea de servicii de catering.

21. Cerinte privind capacitatea tehnica si profesionala:
Copie CIF/CUI conform cu originalul;
Formularele prezentate in documentatia de atribuire;

Actul constitutiv al operatorului economic, din care sa reiasa codul CAEN;

Personalul angajat de catre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului trebuie sa respecte regulile
de ordine mterioara prevazut in regulamentul intern al beneficiar;
Normele de protectia muncii, de prevenire s1 stingerea incendiilor, precum si cele de protectia
mediului sunt cele prevazute de legislatia in vigoare.

22. Facturarea serviciilor prestate:

Facturarea serviciilor prestate se va face odata pe luna in baza centralizatorului portilor zilnice
livrate. Facturile vor reflecta sumele mentionate in avizele de insotirea marfurilor si a proceselor

verbale de receptie.

La solicitarea expresa a autoritafii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta xerocopii dupa
documentele legale de achizitionarea produselor livrate sub forma de alimente nepreparate sau
preparate ca hrana pentru beneficiarii autoritatii contractante (facturi fiscale, avize de insotirea
marfii, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate, alte avize,

ele ).




23. Pretul contractului:

Pretul pentru serviciile prestate in baza contractului este cel prezentat in propunerea financiara
(ofertd), exprimat in LEI sirdmane ferm pe toata durata contractului. In functie de limita fondurilor
alocate pentru indeplinirea acestui contract, in functie de alocatia zilnica de hrana stabilitd conform
legi1 sau a unor situatii neprevazute la incheierea contractului (modificari de efective —numar de
persoane beneficiare din cadrul autoritatii contractante) beneficiarul 1s1 rezerva dreptul de a
suplimenta sau diminua cantitatile, respectw portiile, in raport de numiarul elevilor prezenti pe
durata derularu contractului, fara modlficarea pretului unitar, si fara a depasi numarul maxim
estimat de elevi.

24. Modalitati de plata:
Plata se va efectua prin virament bancar- Ordin de plata- in contul ofertantului deschis la
Trezoreria Statului, cu respectarea legislatiei in vigoare.

NOTA:

Data limita de consum este cea stabilita de producator s1 va fi in concordanta cu
normele legale in vigoare in domeniul sigurantei alimentelor.

Ofertantul poarta intreaga raspundere pentru calitatea si cantitatea serviciilor de
catering.

Alexe Dumitru
Expert achizitii publice
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