U.A.T. - COMUNA SFANTU GHEORGHE
JUDETUL IALOMITA
Nr. 1295 din 29 februarie 2024

CAIET DE SARCINI
privind achizitia de servicii de catering pentru scoli - ,,PACHET ALIMENTAR PENTRU ELEVII DIN
STRUCTURA SCOLII GIMNAZIALE MALU , Comuna Sfantu Gheorghe, Judetul Talomita"

I.  INFORMATII GENERALE

U.A.T. Comuna Sfantu Gheorghe a primit finantare in cadrul Programului National , MASA SANATOASA . » conform
prevederilor Ordinului 3840/81/2024 .

Implementarea acestui program are drept scop principal asigurarea premiselor accesului egal si nediscriminatoriu la educatie a
tuturor copiilor, indiferent de mediul rezidential de aparteneta sau de situatia socio-ecnomici.

Avand in vedere faptul ca Scoala Gimnaziala Malu , in structura sa, nu dispune in prezent de cantina sau spatii amenajabile in
scopul servirii mesei calde la nici unul din cele 2 sedii - Scoala cu clasele 0.1V (strada Scolii nr. 23-2 corpuri de cladire ), Scoald cu
clasele V... VITI (strada Principala ,nr.28-doua corpori de cladire ). s-a optat ca suportul alimentar sa fie 0 masa calda plus un fruct
An regim de catering ,conform adresei nr. 301 din 29.02.2024 a Consiliului de Administratie a Scolii Gimnaziale Malu .

I DATE GENERALE

¢ Denumirea contractului: contract prestiri servicii - ,SUPORT ALIMENTAR PENTRU ELEVII DIN SCOALA
GIMNAZIALA MALU- MASA SANATOASA in anul 2024 "

Achizilia face parte dintr-un Program de acordarea a unui suport alimentar pentru pregcolarii si elevii din mai multe de unitai
de invdtamant preuniversitar de stat avand contract cu finantare de la bugetul de stat si de la bugetul local;

¢ Beneficiar: UAT - Comuna SFANTU GHEORGHE, strada PRINCIPALA , nr. 36, Cod Pogtal 927215, telefon: +40 243262001,
fax +40 243262001,email primariasfghe@yahoo.com

¢ Persoand de contact: PETRU MADALIN TECULESCU - Primar

1L OBIECTUL CONTRACTULUI

Prestarea de servicii, din categoria ,Serviciilor sociale si alte servicii specifice” din Anexa 2 din Legea 98/2016 - subcategoria
»Servicii hoteliere i restaurante”, cu executie succesivi pe baza de comandi emisi de autoritatea contractanti;

Procedura de achizitie organizati de U.A.T. Comuna Sfantu Gheorghe are ca obiect atribuirea contractului de achizitie publica
avand ca obiect ,Servicii de catering”, respectiv pregitirea, prepararea si livrarea zilnicd a pachetului alimentar pentru elevii din
unitatile de inva{amant de pe raza comunei Sfantu GHeorghe, in cadrul Programului National -MASA SANATOASA , de acordare
a unui suport alimentar pentru pregcolarii §i elevii din mai multe de unititi de invatdmant preuniversitar de stat.

Cod CPV: 555240009 Servicii de catering pentru scoli

In cadrul prezentei proceduri se va asigura furnizarea pachetului alimentar pentru un numadr aproximativ de 170 elevi, dupa
caz, defalcat dupa cum urmeazi:

65 de elevi (invdtamant primar);- corp 1 strada Scolii nr. 23

12 prescolari  -corp 2 strada Scolii nr. 23

58 de elevi (invdtamant gimnazial)- corp 1 strada Principala nr. 28

35 prescolari -corp 2 strada Principala ,nr. 28

Contractul de achizitie se va derula pani la sfarsitul anului scolar 2023-2024 , respectiv 21.06.2024.

In perioada desfasurarii activitatii didactice, operatorul economic avand obligatia de a asigura zilnic pregitirea, prepararea gi
livrarea pachetului alimentar pentru elevii care frecventeazi cursurile unitatilor de invdtamant de pe raza comunei Sfantu
GHeorghe in cantitétile i continutul caloric stabilit prin Normele metodologice continuate prin Ordinului 3840/81/2024 privind
aprobarea continudrii Programului National MASA SANATOASA de acordare a unui suport alimentar pentru pregcolarii si elevii
din mai multe de unititi de inva{imant preuniversitar de stat.

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar previzut la art. 2 din H.G. nr. 1296/2021 si continuat prin Ordinul 3840/81/2024, 1l
au elevii/pregcolarii prezenti la activititile didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anuluj scolar. Suportul alimentar nu
se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucritoare.

Dreptul de a primi suportul alimentar prevazut la art. 2 in H.G. nr. 1296/2021 si continuat prin Ordinul 3840/81/2024 pe perioada
cursurilor, conform structurii anului gcolar, il au si elevii/prescolarii care participd la activitati didactice prin intermediul
tehnologiei si al internetului, precum si elevii/pregcolarii care au acces limitat la tehnologie si care isi desfigsoard activitatea de
invatare prin mijloace alternative, altele decat tehnologia si internetul, conform scenariilor de organizare si desfisurare a cursurilor
previzute in Ordinul ministrului educatiei i al ministrului sinatatii, interimar, nr. 5.338/2.015/2021 pentru aprobarea masurilor de
organizare a activitatii in cadrul unitatilor/institutiilor de invatimant in conditii de sigurantd epidemiologicd pentru prevenirea
imbolndvirilor cu virusul SARS-CoV-2, cu modificérile si completirile ulterioare.

Prin elev/pregcolar prezent la cursuri se intelege elevul/prescolarul care a participat la cel putin o ord de curs/zi in cadrul
scenariilor de organizare si desfisurare a cursurilor, potrivit Ordinului ministrului educatiei si al ministrului s&natatii, interimar, nr.



5.338/2.015/2021 pentru aprobarea masurilor de organizare a activitatii in cadrul unitatilor/institutii lor de invatimant in conditii de
sigurantd epidemiologica pentru prevenirea imbolnavirilor cu virusul SARS-CoV-2, cu modificirile si completérile ulterioare.

Elevii gi pregcolarii prevdzuti la art. 2 alin. (2) din H.G. nr. 1296/2021 continuat prin Ordinul 3840/81/2024 primesc produsele
zilnic. Preluarea produselor se realizeaza de cétre parinti/reprezentati legali/ocrotitori legali sau, acolo unde acest lucru este posibil,
de citre elevi, pe baza evidentelor de participare la cel putin o ord de curs/zi, conform deciziei la nivel local si cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

III. MODALITATEA DE ATRIBUIRE

Determinarea si justificarea valorii estimate.

Valoarea estimatd a serviciilor de catering care fac obiectul prezentei proceduri a fost stabilitd prin raportare la prevederile
O.U.G. nr. 91/2021,continuat prin Ordinul 3840/81/2024 privind aprobarea continuarii Programului National MASA SANATOASA
de acordare a unui suport alimentar pentru pregcolarii si elevii din mai multe de unitati de invdtdmant preuniversitar de stat, care
stabileste la art. 1 alin. 1 limita unei valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv T.V.A.

Avand in vedere cd valoarea estimatd supusd prezentei proceduri se raporteaza la valoarea fard T.V.A,, iar T.V.A.-ul pentru
produsele alimentare este de 9%, rezultd o valoare de 13,77 lei/beneficiar/zi.

Valoarea estimativa a achizitiei, exclusiv T.V.A., este de 154.499,40 lei (170 portii/zi x 66 zile activitatete didacticid= 15.810 portii
pachet alimentar x 13,77 lei fara TVA)

Sursa de finantare - bugetul de stat

Obiectivele programului - Asigurarea unui pachet alimentar, in fiecare zi de activitate didacticg, in cadrul Programului National
MASA SANATOASA de acordare a unui suport alimentar pentru pregcolarii si elevii prezenti la activititile didactice.

Consideratii generale - Descrierea serviciului de catering

Ofertantul trebuie sa asigure zilnic pregétirea, prepararea si livrarea hranei pentru beneficiarii autoriti{ii contractante in speti
Scoala Sfantu Gheorghe - 77 elevi, Scoala Butoiu-Malu - 93 elevi, zilnic (Luni-Vineri) se va servi 1 (unu) pachet alimentar compus
din produse alimentare plus un fruct care s respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sinitoasi in unititile de
invatamant preuniversitar gi ale Ordinului ministrului sdndtatii nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomanda
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sandtoase pentru copii si adolescenti, respectiv
prevederile H.G. nr. 1296/2021.

Prestatorul se obligd sa presteze serviciile in cantitatile si continutul caloric stabilit prin Ordinul nr. 1563/2008.

Portiile vor fi pregdtite si preparate de citre ofertant in cantitatile i continutul caloric stabilit prin normele de hrani previzute
de legislatia in vigoare, cu modificirile si completérile ulterioare.

Cerinte privind continutul portiei/ meniului

Masa calda preparata va fi conform principiilor ce trebuie respectate in pregatirea mancarii pentru copii,prevazuta in anexa 3 la
normele metodologice din 16.septembrie 2022

Variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sandtate Publici sunt:

1. ciorba de legume;

2. supd de pui cu legume;

3. ciorba de vacutida cu legume;

4. legume cu piept de pui la gratar;

5. mancare de mazare cu piept de pui;

6. pilaf cu legume si ficdtei de pui;

7. piure de morcov cu grdtar de pui;

8. piure de cartofi cu piept de curcan;

9. mancare de varzd dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui;

11. orez cu legume si pui la tavd;

12. sufleu de broccoli cu bréanzda;

13. cartofi gratinati cu piept de pui la gréatar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume;
16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branzid telemea;
17. sufleu de conopidd, broccoli si bréanzd la cuptor;
18. dovlecel umplut :cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branzd, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu brdnzd;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzia si ou;

22. guinca cu legume;

+. un fruct intreg.

Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare se va adapta meniul zilnic in functie de starea de sinitate a acesteia si de
recomandarile medicilor. Mesele se vor servi la orele fixate de beneficiar.

Fructele trebuie sa fie sandtoase, fara urme de atacuri provocate de boli gi/sau ddunitori.

La prepararea meniurilor nu se vor utiliza: materii prime rezultate din organisme modificate genetic, amidon, maioneza, creme
de oud, indulcitori, adaosuri de ingrosare, coloranti sintetici. Produsele ce compun meniul nu vor contine in exces ulei /grisimi,
condimente sau saruri.

Meniul va avea un aport caloric minim de 400 calorii (kcal), asigurandu-se un raport optim intre elementele de bazi (proteine,
lipide, glucide) conform recomandarilor din Anexa 3 din Ordinul 1563 /2008.



Declaratia nutritionala se prezintd, in functie de spaliul disponibil, sub formi de tabel cu numele aliniate, iar in cazul in care
spatiul nu permite declaratia este prezentata in format liniar.

Furnizorul va asigura transportul izolat termic al hranei, in termoboxuri ce asigurd transportul produselor la temperaturi
controlate.

IV. MODUL DE PRESTAREA A SERVICIILOR S1 MECANISMUL SPECIFIC DE DERULARE A ACTIVITAIILOR
CONTRACTULUI

Pentru derularea viitorului contract de achizitie publicj, partile vor proceda, in principal, conform urmatorului
mecanism:

Etapa 1 - Stabilirea calendarului lunar de prestare a serviciilor

a). Definirea calendarului de prestare m Cu cel putin 10 zile inainte de inceperea lunii, Beneficiarul va transmite Prestatorului
programul propus pentru luna urmitoare, in care va indica zilele in care se vor presta serviciile de catering ce fac obiectul
contractului, Dupéd primirea si analiza programului lunar, in termen de maxim 2 zile lucritoare Prestatorul va confirma

Beneficiarului acceptarea programului.

Etapa 2 - Preluarea comenzii

a) - Primirea si confirmarea comenzii de catre parti - Dupid primirea si evaluarea comenzii, prestatorul va confirma
livrarea comenzii. Dupa primirea comenzii Prestatorul va initia si derula etapa de pregitire si preparare a pachetului alimentar, cu
respectarea cerinfelor cantitative si calitative previzute la de actele normative si prezentul caiet de sarcini.

b) - Prepararea produselor m Prestatorul se va asigura ci personalul implicat in activitdfile de preparare si manipulare a
alimentelor ce compun meniul respecti cerintele de igieni si Securitate alimentars, prevazute de legislatia in vigoare. Prestatorul se
obliga sa prezinte Beneficiarului, la simpla cerere a celui din urma, toate documentele care atests indeplinirea acestor obligatii.

- Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitatile gcolare va fi de 24 de ore de la
momentul ambaldrii pentru sandviciuri sau masa calda .

- Prestatorul va asigura prepararea produselor cu respectarea cerintelor de trasabilitate impuse de cadrul legal/normativ
specific in acest domeniu, asiguradndu-se de existenta documentelor care atesta provenienta, calitatea si salubritate materiilor prime
§i a ingredientelor de origine animala gi nonanimala (facturi, avize, certificate de calitate, declaratii de conformitate, etc) utilizate in
prepararea meniurilor comandate. Prestatorul se obligé s& prezinte beneficiarului, la simpla sa cerere copii dupa aceste documente.

c). Ambalarea si pregitirea pentru transport a produselor preparate - Produsele realizate se vor ambala in ambalaje
individuale, biodegradabile, de unici folosintd, ce respectd cerintele de sigurantd alimentard §i care nu prezintd niciun risc
consumatorului. Ambalajele: Toate produsele ambalate individual se vor incirca in ambalaje reutilizabile (lizi, cutii, etc), cu
inchidere ermeticd, izolate termic, destinate transportului si manipuldrii produselor ambalate individual, ce respecta cerintele de
sigurantd alimentard. Ambalajele reutilizabile vor fi supuse igienizarii si dezinfectiei, conform normelor legale in vigoare, inainte de
fiecare utilizare/livrare.

Etapa 3 - Livrarea comenzii

a) . Livrarea produselor preparate

- Produsele vor fi livrate conform calendarului de livrare convenit intre parti, zilnic pana cel mai tarziu la ora 9,45 a fiecirei zile
in care se desfdgoard activitati didactice, la fiecare unitate de invatimant.

- Livrarea se va efectua utilizand mijloace de transport autorizate sanitar- veterinar, conform prevederilor cadrului legal
aplicabil in materie. Ambalajele reutilizabile, ce contin produsele ambalate individual, se vor incirca/descirca in mijloacele de
transport astfel incét sa fie protejate impotriva unor eventuale contaminiri,

- Personalul utilizat de prestator pentru livrarea produselor trebuie s3 indeplineasca cerintele sanitare in vigoare.

Prin modul in care va derula activitatile de livrare Prestatorul va asigura ambalajele reutilizabile suficiente si adecvate destinate
transportului si manipulérii produselor ambalate individual, astfel incat acestea si rimani la dispozitia Beneficiarului pani la
consumarea in totalitate a produselor livrate, urmand ca ambalajele reutilizabile s fie preluate de citre Prestator cu ocazia

urmatoarei livrari.

- Distributia alimentelor se va face numai de citre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de notiuni
fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sdndtatii ¢i al ministrului educatiei, cercetirii si tineretului nr.
1225/5031/2003, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea i certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insugirea notiunilor fundamentale de igien, cu modificirile si completdrile ulterioare, si fisi de aptitudini specifice activitatii
desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sdnatatii lucritorilor, cu modificarile gi completérile
ulterioare,

- Fiecare persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine igiena personald si va purta echipament de
lucru adecvat si curat. Personalul furnizorului care distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului si citre elevi, va avea
controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

Etapa 4 - Receptia serviciilor si a produselor livrate

a) . Receptia comenzilor livrate - Produsele livrate se vor receptiona pe baza de documente de insotite a marfurilor,
intocmite si prezentate de citre prestator. Pentru gestionarea ambalajelor reutilizabile partile vor intocmi documente de gestiune

distincte de cele de receptie a produselor.

- Reprezentatii prestatorului si ai Beneficiarului, la momentul receptiei produselor, vor efectua verificirile necesare pentru
determinarea conformititii produselor livrare cu cele din comanda confirmats de parti, confirmand receptia cantitativa si calitativa
a produselor prin intocmirea unui proces verbal de predare primire a produselor livrate.

- Documentele care atestd avizarea mijlocului de transport utilizat de prestator trebuie sa fie prezentate reprezentantului
beneficiarului, la momentul livririi produselor, acesta din urma avand obligatia anexirii unei copii a acestor documente procesului

P



verbal de predare/primire a produselor livrate.

- Documentele care atesta avizarea/autorizarea personalului utilizat la transportul / manipularea produselor trebuie sa fie
prezentate reprezentantului beneficiarului la momentul livrarii produselor, acesta din urma avéind obligatia anexarii unei copii a
acestor documente procesului verbal de predare/primire a produselor livrate.

-Pentru depozitare in gcoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in conditii de siguranta
alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar - unitatea de invatamant.

- Produsele alimentare vor fi pdstrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu respectarea prevederilor legale in
vigoare.

- Ofertantul are obligata prelevarii de probe la sediu, care se vor pastra 48 de ore de la data prelevirii in recipiente
corespunzatoare, sigilate si etichetate corespunzitor, in spatiu frigorific special destinat si adecvat acestui scop, dotat cu
termometru si grafic de temperatura actualizat de persoana responsabila desemnati.

- Unitatile de invatamant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastrd 48 de ore probe din alimentele servite
copiilor, conform legislatiei in vigoare. In acest sens ofertantul va prezenta zilnic o mostra gratuita,

b) . Receptia serviciilor prestate - Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse
consumate, in functie de situatia numarului de copii gcolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia existentd la
furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate citre unitatile de invdtdmant vor
pastra documentele justificative pe o perioadi de cel putin 3 ani, incepand de la sfargitul anului intocmirii acestora.

- Receptia serviciilor se va face in baza proceselor verbale de predare/primire a produselor receptionate, intocmite cu ocazia
fiecdrei livrari efectuate in perioada de referintd supusa receptiei periodice.

- La momentul receptiei serviciilor se va intocmi un proces verbal de receptie in cadrul ciruia se va evidentia atit volumul de
produse livrat in perioada respectivi cit si modul in care au fost respectate cerintele calitative si cantitative inclusiv modul in
care au fost indeplinite criteriile de performantd stipulate din prezentul caiet de sarcini.

- Decontarea periodica a serviciilor prestate se va putea efectua doar in baza proceselor verbale de receptie intocmit conform
celor prevazute mai sus.

- Receptia finald se va efectua la finalizarea contractului, prin intocmirea unui proces verbal de receptie finald, in cadrul ciruia
se va evidentia modul in care prestatorul gi-a indeplinit obligatiile contractuale asumate prin contract, acest document stind la baza
efectudrii ultimelor decontéri din cadrul contractului precum si pentru emiterea documentului constatator, conform art. 166 din HG
395/2016.

Toate activitatile trebuie realizate cu respectarea legislatiei i a reglementarilor tehnice in vigoare, aplicabile specificului
obiectului contractului. Pentru orice situatie ce poate apdrea si pentru care nu s-a previzut in mod clar modul in care trebuie
actionat, partile vor adopta acele activitdti care sunt necesare asigurdrii atingerii obiectivului contractului respectiv a criteriilor de
performantd ale contractului, aga cum acestea au fost definite in prezentul caietul de sarcini.

Iv. PREGATIREA SI PREPARAREA MESEI CALDE

Pregitirea si prepararea mesei calde se va realiza de citre ofertant, cu respectarea legislatiei in vigoare pentru acest tip de
servicii.

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificdrile si completirile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.1.308/2013 al Parlamentului European
si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizdri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997 -
Branzeturi cu pasta oparita (cagcaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme de naturd medical3 - se va
asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hranad de regim gsi cantitatea necesara se prevad in anexa
contractul de prestiri servicii de catering, fiind specificate pentru fiecare gcoala si elev.

Pregatirea hranei se va face in conformitate cu necesititile calorice ale beneficiarilor.

Ofertantul poate propune - numai printr-un inscris - tipurile de meniuri (pachet alimentar), dar nu le va putea folosi pind nu are
aprobarea scrisd din partea conducerii autoritatii contractante.

Personalul desemnat de cdtre institutia contractanta si personalul responsabil cu servirea pachetului alimentar beneficiarilor
autoritdtii contractante vor avea obligatia gi dreptul de a urmari i verifica distribuirea hranei pe tot parcursul desfisuririi acestor
activititi, cu prezenta reprezentantului firmei de furnizare.

in cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sinitate a beneficiarilor, personalul
desemnat de cdtre autoritatea contractantd si personalul responsabil cu servirea hranei beneficiarilor autoritatii contractante vor
avea dreptul sd opreascd distribuirea hranei, iar ofertantul va fl obligat si inlocuiascd masa calda, in cauzd cu altele/alta
corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru acestea.

Nota de comanda pentru numarul de portii (masa calda ) ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va transmite
ofertantului zilnic, pana la ora 08:30 si va fi valabila pentru masa din ziua respectiva.

Nota de comanda se va transmite prin e-mail gi/sau telefonic de catre autoritatea contractantd prin persoanele desemnate de
acesta.

Nota de comanda va contine numaérul de portii (masa calda ) ce se vor servi beneficiarilor autoritatii contractante.

in functie de necesitati, modalitatea de comand3 se poate stabili, de comun acord, si in alt mod.

Y. LIVRAREA HRANEI (MASA CALDA)



Livrarea hranei, respectiv a portiilor se va efectua de citre ofertant la locatiile respective o data pe zi, in intervalul orar 9:00 -
10:30 maxim .

Obligatoriu, la efectuarea livrarilor, ofertantul va prezenta urmétoarele documente: aviz de insotire a marfii, declaratie de
conformitate semnate de reprezentantii autorititii contractante si ai ofertantului.

Programul de servire a mesei va fi anuntat in scris ofertantului la inceputul derulrii contractului de servicii.

VI DURATA SERVICIILOR
Serviciile de catering vor fi prestate pana la data de 21 iunie 2024, in baza contractului de achizitie publicd ce se va incheia in
urma procedurii de achizitie publici proprie.

VII. TRANSPORTUL HRANEI (masa calda)

Transportul hranei (masa calda) va fi asigurat de citre ofertant, pe cheltuiala sa, cu mijloacele de transport autorizate, pana la
locatiile desemnate, unde se va preda persoanelor responsabile cu servirea hranei, pe baza de documente legale insotitoare.

Ofertantul trebuie si detind autovehicule autorizate de autoritatea sanitar-veterinari pentru transport alimente, termoboxuri speciale cu
irichidere etangd pentru activitatea de catering care asiguri transportul produselor alimentare la temperaturi optine.

VIIL SPATIILE DE SERVIRE A MESEI (masa calda ) SI VESELA

Alimentele vor fi livrate in veseld de unica folosinta, insotitd de declaratii de conformitate.

In vederea rezolvirii problemelor curente si evitirii unor disfunctionalititi, ofertantul va numi o persoand cu responsabilitati
operative, care va prelua zilnic eventualele solicitiri si observatii din partea autoritdtii contractante, facute de persoanele desemnate
de conducerea autorititii contractante.

IX. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE

A. CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA

* Ofertantul trebuie s4 constituie stocuri de sigurantd constind in alimente §i materiale de resortul hranii la locul, timpul,
calitatea gi in conditiile stabilite de autoritatea contractanty, pentru a preintdimpina intreruperea procesului de preparare;

* Produsele aprovizionate vor fi insotite de documentele legale previzute de legislatia in vigoare (facturi fiscale, avize de
insotire a mirfii, avize, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate etc, ) care vor fi prezentate
autoritdtii contractante, ori de cite ori aceasta le solicit3, in copie xerox si original.

* Produsele aprovizionate vor fi ambalate, potrivit legislatiei sanitar-veterinare in vigoare;

¢ Ofertantul trebuie sd asigure, in lipsa unor produse previézute in meniurile siptimanale, alte produse prin substituire, numai
in cazuri exceptionale, cu aprobarea prealabild a conducerii autorititii contractante, la echivalentul valoric si nutritional al celor
inlocuite.

* Ofertantul trebuie sa asigure conditii igienico-sanitare previzute de actele normative in vigoare pentru depozitarea/ pistrarea
in camere frigorifice §i de congelare, a produselor agro-alimentare cat si pentru prepararea, depozitarea si transportul hranei.

Activitatea de hranire va fi realizati pe baza ,meniului” siptiménal, intocmit de citre ofertant pe baza normelor de hrans,
aprobat de responsabilul de proiect din partea autorititii contractante,

¢ La intocmirea ,,meniului” sdptamanal trebuie sd se tind cont de urmatorii factori:
realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de bazi (proteine, lipide, glucide)
sortimentul alimentelor previzute in norma de hrani;
anotimpul in care se aplici meniurile;
realizarea unor feluri de méncare cu gust apetisant, miros plicut, agreate de beneficiari - in calitate de consumatori;
mancarea s fie variatd, atat prin felul produselor/preparatelor, cét si prin tehnologia culinars;
asigurarea meniurilor traditionale cu ocazia sirbatorilor legale si religioase;

e Ofertantul trebuie si intocmeascd cantitativ-valoric documentele legale (note de distributie, bonuri de predare-transfer,
restituire, bonuri de repartitie-distributie, propunere meniu, meniu) pentru distribuirea produselor agroalimentare si a altor bunuri
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ce intrd in consum,

* Ofertantul trebuie s& permiti exercitarea controlului efectuat de citre persoanele abilitate si-1 execute -responsabilul de proiect
din partea autoritatii contractante.

® Receptia hranei se va realiza zilnic de citre autoritatea contractanti prin persoanele desemnate special, in cazul constatirii
unor deficiente in prestarea serviciilor de catering, acestea se comunica imediat, in scris, prestatorului.

e Ofertantul are obligatia de a remedia deficientele constatate de citre autoritatea contractant in termen de 2 zile, iar inlocuirea
alimentelor necorespunzitoare se va face in termen de 2 ore.

e Zilnic, ofertantul va pune gratuit la dispozitia autoritatii contractante 1 (una) proba alimentard recoltati din fiecare fel de
mancare (masa calda) ce se va servi beneficiarilor autorititii contractante. Proba alimentara va fi pastrata de cétre scoald in frigider
timp de 48 de ore, conform normelor sanitare impuse de legislatia sanitara in vigoare. De asemenea, hrana va fi verificata
obligatoriu de cétre personalul responsabil cu servirea hranei beneficiarilor.

B. CERINTE SPECIFICE PRIVIND TRANSPORTUL

* Mijloacele de transport si termoboxurile cu inchidere ermetics, folosite la transportul alimentelor trebuie avizate de citre
autoritdtile competente, mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare si trebuie ficutd dovada
existentei spatiului destinat dezinfectiei acestora.

¢ Mijloacele de transport si termoboxurile cu inchidere ermetici folosite vor fi supuse dezinfectiei conform normelor
epidemiologice in vigoare.



¢ Transportul si distribuirea hranei preparate (a mesei calde) se va face in recipiente de unica folosin{d, inchise ermetic, care sa
pistreze temperatura alimentelor.

e Portiile de mancare (masa calda) vor fi transportate in termoboxuri profesionale, cu inchidere ermeticd, pentru un transport al
alimentelor in sigurantd, care sa mentina calitatile nutritive ale fiecarui produs.

*Alimentele din mijloacele de transport si/sau recipientele/termoboxurile trebuie amplasate astfel incat sa fie protejate
impotriva contaminarii.

» Mijlocele de transport gi/sau recipientele/termoboxurile folosite la transportul alimentelor trebuie sa fie capabile si mentini
alimentele la o temperaturd adecvata gi, unde este cazul, sa poatd permite ca aceste temperaturi sa fie monitorizate.

C. CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA

e Fiecare persoand/salariat implicat in derularea contractului (inclusiv goferul mijlocului de transport) sau care lucreaza in zona
de manipulare a alimentelor va mentine igiena personala si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

e Personalul care lucreazd la prepararea hranei trebuie sa aiba analizele medicale la zi si sa respecte regulile igienico-sanitare
previzute de legislatia in vigoare. Controlul medical la angajare si periodic al personalului care participd in mod direct la primirea,
depozitarea, prelucrarea alimentelor si distribuirea hranei preparate, se va efectua in conformitate cu Normele de Protectia Muncii
pentru Unitatile de Alimentatie Publica si indicatiilor medicului de medicina muncii, putand fi verificat de autoritatea contractanta.

D. CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE

e Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate vor fi protejate impotriva oriciror
contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii sanatatii sau contamindrii in agsa mod incat sa
nu se poatd consuma in acea stare. in particular, alimentele trebuie amplasate gifsau protejate astfel incit si se minimalizeze riscul
contamindrii. Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sd poatd fi controlate si evitate.

e Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-organismelor patogene sau de a forma
toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sd nu prezinte risc pentru sanitate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite
perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cind este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitatilor de preparare
transport, depozitare, prezentare si servire.

e Este interzisa pastrarea alimentelor (pachetului alimentar) de la o masi la alta.

E. CERINTE PRIVIND CAPACITATEA TEHNICA SI PROFESIONALA

e Ofertantul trebuie s asigure personal de specialitate calificat: necesar realizari prestatiei.

e Ofertantul trebuie si dovedeascd capacitatea de productie prin detinerea de utilaje si echipamente tehnice specializate si
performante In domeniul cateringului.

e Personalul angajat de catre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului trebuie sd respecte regulile de ordine interioara
previzute in regulamentul intern al autoritatii contractante.

® Normele de protectia muncii, de prevenire gi stingere a incendiilor, precum si cele de protectia mediului sunt cele prevazute
de legislatia in vigoare.

Resursele umane necesare realizirii activititilor contractului

Prestatorul trebuie si asigure resursele umane necesare si suficiente pentru realizarea activititilor contractului, conform
graficului convenit intre parti.

Tot personalul implicat in activititile de preparare, manipulare si livrare a produselor alimentare trebuie s respecte, pe toatd
perioada de derulare a activitatilor contractului, cerintele legale privind siguranta alimentara gi s detina avizele/ autorizérile impus
e de lege in acest sens,

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice lista personalului responsabil pentru indeplinirea activitatilor de preparare
si transport al produselor alimentare, impreund cu documentele suport care atestd indeplinirea cerintelor legale privind siguranta si
securitatea alimentara.

Prin documente suport se va intelege: Certificatul de instruire profesionala privind insusirea notiunilor fundamentale
igiend, conform reglementirilor in vigoare (Curs de igiend, conform Ordin MS nr. 1225/2003), valabil la data prezentirii. Precizim ci,
in conformitate cu prevederile art. 14 alin. (3) din Ordinul MS nr. 1225/2003, certificatul anterior indicat are o valabilitate de maxim 3 ani de Ia
data emiterii.

in cazul in care, pentru indeplinirea in bune conditii a activititilor incluse in Contract, pe perioada deruldrii Contractului,
Contractantul va avea nevoie de mai mult personal decat cel specificat in Propunerea Tehnicd, acesta va rdspunde pentru
asigurarea acestor resurse, fard costuri suplimentare. in acest caz, Contractantul isi va completa echipa cu propriul personal pe
cheltuiala proprie.

Dacéd Achizitorul ( Beneficiarul) considerd cd un membru al personalului Contractantului este ineficient sau nu isi indeplineste
sarcinile la nivelul cerintelor stabilite, Achizitorul (Beneficiarul) are dreptul sa solicite inlocuirea acestuia pe perioada derularii
Contractului, pe baza unei cereri scrise motivate si justificate. in acest caz, toate costurile generate de inlocuirea personalului sunt
exclusiv in sarcina Contractantului.

Contractantul are obligatia sd se asigure si sa urmareascd cu strictete ca oricare dintre personalul implicat in executia
contractului cunosc foarte bine si inteleg cerintele, scopul si obiectivele Contractului, legislatia si reglementirile tehnice aplicabile,
specificul activitdtilor pe care urmeaza sa le desfagoare in cadrul Contractului precum si a responsabilititilor atribuite.

In cazul in care, pe parcursul deruldrii contractului, prestatorul intentioneaza sa inlocuiascd una sau mai multe persoane
nominalizate in cadrul propunerii tehnice, acest lucru se poate realiza doar cu conditia ca persoanele noi implicate in derularea
activitatilor contractului sa defind la randul lor toate avizele/autorizarile cerute de cadrul legal aplicabil. Acest lucru se va confirma,
la cererea Beneficiarului, la momentul urmétoarei livrari, prin prezentarea documentelor suport care dovedesc indeplinirea acestei

6



cerinte.

Infrastructura tehnicd necesara realizirii activititilor Contractului

Contractantul trebuie sa se asigure ca personalul care igi desfigoara activitatea in cadrul Contractului, dispune de sprijinul
material gi de infrastructura necesara pentru a permite acestuia sa indeplineasca activititile in mod optim si sa se concentreze
asupra atingerii criteriilor de performanta aferente contractului respectiv a obiectivelor urmarite prin implementarea proiectului

In acest sens, Ofertantul va prezenta lista cu echipamentele si dotrile specifice derularii serviciilor de catering respectiv:

- Ambalaje reutilizabile, necesare transportului produselor alimentare in conditii de temperaturd adecvati $i care sa asigure
protectia la contaminari pe parcursul manipuldrii/transportului;

- Mijloace de transport avizate legal pentru transportul produselor alimentare preparate.

Lista cu aceste echipamente §i dotédri specifice prezentata de Ofertant in Propunerea Tehnica trebuie sa fie corespunzatoare
scopului Contractului si sd indeplineasca toate cerintele de functionalitate si pentru utilizare stabilite prin legislatia in vigoare,
indiferent de forma de acces la infrastructura necesara pentru realizarea activititilor in Contract.

Conforn cadrul legal aplicabil in domeniul derulirii activitatilor de catering, prestatorului va prezenta odati cu propunerea sa tehnici (in

copie):

1) Autorizatia sanitar veterinari si pentru siguranta alimentelor, pentru activitatea de catering, emisa pentru unitatea
in care se vor prepara produsele alimentare ce fac obiectul serviciilor de catering;

2) Autorizafia sanitar veterinari §i pentru siguranta alimentelor, pentru autovehiculele propuse pentru transportul

produselor alimentare ce fac obiectul serviciilor de catering;

X. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE

e Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa cuprindi:

Tariful (pretul) unitar pentru un meniu complet format din: masa calda, conform H.G. nr. 1296/2021, si Ordinului 3840/81/2024,
prestarea de servicii la distanta finala gi va fi exprimat in lei, fird TVA.

Pretul estimat de cdtre autoritatea contractantd, in cadrul proiectului este de 13,77 Iei, exclusiv T.V.A./meniu/portie elev 170
portii/zi x 93 zile de activitate didactica).

Ofertantii au obligatia si introduca, in propunerea financiari, o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:

a) materie prima:
b) prepararea hranei;
) distributie.

in cadrul procesului de selectie vor fi acceptate si considerate ci indeplinesc criteriul privind cel mai bun raport calitate-pret,
acele oferte care aloci cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Nota!

Data limitd de consum este cea stabiliti de producitor si va fi in concordanti cu normele legale in vigoare in domeniul
sigurantei alimentelor.

Ofertantul poarta intreaga raspundere pentru calitatea si cantitatea servicilor de catering,.

XL FACTURAREA SERVIILOR PRESTATE

e Facturarea serviciilor prestate se va face o datd pe lund in baza centralizatorului portiilor zilnice livrate. Facturile fiscale vor
reflecta sumele mentionate in avizele de insotire a mérfurilor si a proceselor verbale de receptie.

* La solicitarea expresa a autorititii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta xerocopii dupd documentele legate de
achizitionarea produselor livrate sub forma de alimente nepreparate sau preparate ca hrand pentru beneficiarii autorititii
contractante (facturi fiscale, avize de insotire a marii, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate,
alte avize, etc.).

XII. PRETUL CONTRACTULUI

e Preful pentru serviciile prestate in baza contractului este cel prezentat in propunerea financiard (ofertd) exprimat in LEI si
ramane ferm pe toata durata contractului.

¢ in functie de limita fondurilor alocate pentru indeplinirea acestui contract, in functie de alocatia zilnici de hranj stabilita
conform legii sau a unor situatii neprevizute la incheierea contractului (modificiri de efective - numar de persoane beneficiare din
cadrul autoritatii contractante), autoritatea contractanti isi rezervi dreptul de a suplimenta sau diminua cantititile, respectiv
portiile, in raport de numdrul beneficiarilor prezenti in cadrul autorititii contractante pe durata derularii contractului, firs a
modifica pretul unitar si fard a depisi numérul maxim estimat de elevi.

XTI MODALITATI DE PLATA
Plata se va efectua prin virament bancar - ordin de plati - in contul ofertantului deschis la Trezoreria Statului , cu respectarea
prevederilor art. 9 alin.l din Legea nr 98/2016 privind achizitiile publice, pe bazi de factura fiscala (in original).

XIV. MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI

Documentele de calificare, propunerea tehnica si propunerea financiara vor fi introduse intr-un plic exterior, pe care se va
mentiona: ,Oferta pentru ,, Servicii de catering pentru scoli in cadrul Programului National -MASA SANATOASA de acordare a
unui suport alimentar pentru pregcolarii si elevii din mai multe de unititi de invatamant preuniversitar de stat,” - a nu se deschide
inainte de data de data 11.03.2024, ora 15,00, precum si adresa si numele autorititii contractante si a operatorului economic.

Numarul de exemplare: un original .



Data limita de depunere a ofertelor: data 11.03.2024, ora 15,00;

- Ofertantii au obligatia sa numeroteze si s semneze fiecare pagini a ofertei;

- Ofertantii au obligatia de a anexa un OPIS al documentelor prezentate;

- Adresa la care se depune oferta; U.A.T. SFANTU GHEORGHE, adresa localitatea Sfantu Gheorghe, str. Principala nr. 36,
comuna Sfantu GHeorghe, jud. lalomita, compartiment achizitii publice .

XV. CRITERII DE CALIFICARE SI SELECTIE

DOCUMENTE SOLICITATE:

Formulare conform anexei care fac parte integranta din prezentul caiet de sarcini:

- Cerificat unic de inregistrare in copie conform cu originalul, act constitutiv sau statut in copie conform cu originalul din care
sd reiasd cd are ca obiect de activitate o incadrare corespunzatoare obiectului contractului pentru care depune oferta

- Autorizatie de functionare Sanitar-Veterinard gi pentru siguranfa alimentelor, emisi de citre ANSVSA in copie lizibila
semnata gi stampilata cu mentfiunea conform cu originalul.

- Autorizatie pentru desfisurarea activitatii de alimentatie publici, emisi de citre Priméria de pe raza localititii unde este
inregistrat punctul de lucry, in copie lizibila semnatd si stampilata cu mentiunea conform cu originalul.

- Dovada dotarii cu un mijloc de transport autorizat prevazut in prezentul caiet de sarcini la capitolul - CERINTE SPECIFICE
PRIVIND TRANSPORTUL.

- Draftul contractului de servicii insusit de ofertant.

Documentele justificative care probeazi indeplinirea celor asumate prin completarea formularelor aferente, se vor prezenta numai de
ofertantul clasat pe primul loc, la finalizarea evaluarii ofertelor dupd cum urmeaza:

- Certificate fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale citre bugetul de stat eliberat de citre Directiile ANAF teritoariale, din care si reiasa
cd ofertantul nu inregistreazd debite scadente lunii anterioare deschiderii ofertelor. Acest certificate trebuie depus in original sau
copie lizibild semnatd si stampilatd cu mentiunea conform cu originalul si trebuie si fie valabil la data deschiderii ofertelor;

- Certificate fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale catre bugetul local eliberat de citre Directiile fiscal locale, din care si reiasa c#
ofertantul nu inregistreazi debite scadente lunii anterioare deschiderii ofertelor. Acest certificate trebuie depus in original sau cop.
lizibild semnata si stampilatd cu mentiunea conform cu originalul si trebuie s4 fie valabil la data deschiderii ofertelor;

- Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare al respectivului operator economic, sau a celor ce au
putere de reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezulta din certificatul constatator emis de ONRC/actul
constitutiv

- Certificat constatator emis de o ONRC din care si rezulte obiectul de activitate al respectivului operator economic. Obiectul contractului
trebuie sd aiba corespondent in codul CAEN din certificatul constatator emis de ONRC, Cod CAEN solicitat 1089 (fabricarea altor
produse alimentare - ,masa catering ). Ofertantii care nu detin acest cod CAEN vor fi descalifica{i. “Informatiile cuprinse in
certificatul constatator trebuie sa fie reale/actuale la data limitd de depunere a ofertelor” De asemenea in certificatul constatator
emis de ONRC trebuie si se regdseascd si urmdtoarele informatii : datele de identificare ale operatorului economic,
actionarii/asociatii, organelle de conducere, administratorii, membrii consiliului de administratie, membrii consiliului de
supraveghere, cotele de participare. Documentul se va atasa in oricare dif formele: original sau copie lizibild semnata gi stampilatd
cu mentiunea conform cu originalul.

Se vor respecta conditiile de mediu, social si cu privire la relatiile de munca pe toatd durata de indeplinire a contractului de
lucrari. Se va prezenta o declaratie pe proprie raispundere in acest sens.

Intocmirea propunerii tehnice cu nerespectarea cerintelor anterior mentionate va conduce la declararea ofertei drept neconforma
in conditiile art. 215 alin. (5) din Legea nr. 98/2016, coroborat cu art. 137 alin. (3) lit. a) HG nr. 395/2016.

Informatii detaliate privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si se referd la conditiile de munci si protectia
muncii, securitdtii si sdndtdtii in  muncd, se pot obfine de la Inspectia Muncii sau de pe site-ul:
http://www inspectmun.ro/legislatie/legislatie.html . In cazul unei asocieri, aceastd declaratie va fi prezentatd in numele asocierii ¢
citre asociatul desemnat lider.

Informatii privind reglementdrile care sunt in vigoare la nivel national i se referi la conditiile de mediu, se pot obtine de la
Agentia Nationald pentru Protectia Mediului sau de pe site-ul: http://www.anpm.ro/web/guest/legislatie.

Daca propunerea tehnica nu satisface cerintele caietului de sarcini, oferta va fi consideratd neconforma.

Autoritatea Contractanta indeamna operatorii economici sa viziteze amplasamentul obiectivului, astfel incat acestia sa poata
oferta in cunostinta de cauza.

Atentie!

Orice cheltuiala suplimentara rezultata din evaluarea necorespunzatoare a prestdrii serviciilor de catering ce urmeaza a fi
prestate va fi suportata in mod exclusiv de catre prestatorul serviciilor.

XVL ALEGEREA $1 JUSTIFICAREA PROCEDURII DE ATRIBUIRE
Tinand cont cd valoarea estimaté fara T.V.A. a contractului de achizitie publici avand ca obiect servicii de catering este sub
pragul valoric previzut la art. 7 alin. (1) lit. d) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice si in conformitate cu prevederile art.
68 alin.l lit. h), art. 111 si urm. din Legea nr. 98/2016, procedura aplicatd pentru atribuirea prezentului contract este procedura de
atribuire proprie directa.
Important!
Prezentul Caiet de sarcini se completeazé cu dispozitiile legale
Intocmit: responsabil achizitii publice  Lungu Comelia
Gheorghe Daniel Vasile




